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onfektyrkiosk pa Vattersvagen i Arsta. Kiosken ar forsedd med
arkiser i enlighet med kioskforeskrifterna fran 1962.
oto: Mauro Rongione, SSM

a3

Nir Stadsmuseet inventerar
Stockholms ytterstad behandlas
aven mer ansprakslosa byggnader
sdsom kiosker och gatukok. De
finns dar vi ror oss, vid tunnel-
banestationerna, busshallplatserna,
torgen, vid kringfartsvigarna och
mellan husen. Kiosker och gatu-
kok utgor viktiga pusselbitar for
forstielsen av var stadsmiljo. Hir
presenteras deras gemensamma
historia.

Artikelférfattare: Christina Andersson, Magnus Rénn, Ulrika Sahlsten och Erica Scholin



Karosseri AB Allvin & Ostlund tog fram en typkiosk som kallades Stockholmskiosken. Den tillverkades
i regelkonstruktion och bekladdes utvandigt med glasfiberarmerad plast. Kiosken var typgodkand av
Stockholms stads gatukontor och Halsovardsnamnden i Stockholm. Kiosken pa bilden finns i Farsta
centrum. Foto: Mauro Rongione, SSM.

rdet kiosk kommer fran turkis-
kans kosk som betyder utsikts-
byggnad, paviljong. Kosk var
ett slags oppet lusthus som var
vanligt i Mellanéstern. I Europa
introducerades byggnadstypen pi 1700-
talet som ett orientaliskt inslag i den
engelska parken. Vid sekelskiftet 1900
forekom vattenkiosker i svenska stider
och parkmiljéer. I Stockholm kunde
man bland annat »dricka brunn« i bide
Kungstridgirden och Humlegarden.
Utover killvatten sdldes ocksa liske-
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drycker och sotsaker i vattenkioskerna.
Efterhand blev konfektyr, fruke,
tobak och tidningar de varor som domi-
nerade kioskernas utbud. Kioskens
utveckling i Sverige har dven varit
starkt forknippad med varmkorven.
Den dok upp i Sverige i samband med
Stockholmsutstillningen 1897 dir
den saldes av korvmadammer. Via
korvgubbar med ldda p& magen ledde
utvecklingen si sminingom fram till
forsiljning av korv i en mer permanent
kioskbyggnad pé 1950-talet.

1950-talets kiosker var sma och enkla
byggnader med forsiljningslucka.
Utbudet begrinsades bide av den lilla
ytan och av stringa regler for livsmed-
elsforsiljning. Vad som fick siljas i en
korvkiosk varierade i landet. P4 vissa
hall tilldes forsiljning av tillbehor sisom
potatismos och ketchup. P4 andra hall
fick man bara silja kokt korv med brod.

En ny kioskepok

Ar 1962 kom »Rad och anvisningar
angdende kioskhandel med livsmedel «
fran veterinir- och medicinalstyrelserna.
For forsta gdngen fanns nu entydiga reg-
ler f6r branschen. Anvisningarna innebar
nya mojligheter for kioskniringen, bland
annat kunde sortimentet i kioskerna
utokas. Exempelvis fick drycker, gronsa-
ker och pommes frites nu siljas och frin
USA importerades moderna hjilpmedel
sdsom mikrovigsugnar, fritoser och
klimgrillar. Kombikioskerna, som slde
béde kallt och varmt, gjorde sitt intég.
Anvisningarna innebar dven ett string-
are krav pa kioskbyggnaden. Tillging till
vatten, avlopp och ventilation blev bade
ett miste och en nédvindighet nir han-
teringen av livsmedel 6kade.

I samband med den stora omdaningen
av kioskniringen lanserades gatukoket
under begreppet »det hygieniska gatu-
koket«, och i takt med att utbudet i
kiosken blev storre 6kade dven ytan.
Anvisningarna foreskrev ett minimi-
utrymme om 6 m3 per person i forsilj-
ningsavdelningen, exklusive inredning
och utrustning. Takhojden fick inte
understiga 2,1 m. For att inte forsilja-
ren skulle besviras av solen foreskrevs
utskjutande tak eller markiser.

Sveriges Kioskigares Riksforbund
uppskattade 1962 att 75 procent av kiosk-
erna i Sverige inte levde upp till de nya
bestimmelserna avseende storlek och
hygienanordningar. Kioskigaren still-
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Alvé-kiosk nr 265:1, den s.k. Stockholmskiosken fran Karosseri AB Allvin & Ostlund. Kiosktypen levere-
rades bl.a. till Farsta centrum, Hégdalen, Ragsved och Blackeberg. Stockholms Stadsbyggnadsnamnds

arkiv.

des infér valet att bygga till, bygga nytt
eller ligga ned verksamheten. Foljden
blev att manga ildre kiosker revs och
dirmed férsvann en hel kioskepok
under nigra fa ar i bérjan av 1960-
talet. Detta uppmirksammades redan
av samtiden. 1965 uppmanade Skansen
och Nordiska museet i branschtid-
skriften Kioskidkaren kioskigare att
sinda in uppgifter och bilder av gamla
kiosker for att dokumentera det som
holl pa att forsvinna.

Typkiosken

De flesta kiosker och gatukdk ar mer
eller mindre prefabricerade typhus.
Typkioskerna tillverkades ofta av
karosserifabriker, varav Karosseri AB
Allvin & Ostlund i Huskvarna fére-
faller ha varit den marknadsledande
leverantoren till Stockholm. Andra
kiosktillverkare som finns represente-
rade i Stockholm ir June-karosserier i
Jonkoping, AB Svenska Pressbyran samt
KOGI AB i Orebro.

Typkioskerna uppfordes med regel-
stomme med isoleringsmaterial mellan
reglarna och fasader av olika sorters
skivmaterial. De hade platta, ofta
utskjutande tak. Vissa varianter uppfor-

des med killare som innehéll lager och
personalutrymmen, andra byggdes med
ett storre djup for ate fa plats med dessa
utrymmen bakom butiksdelen.

Kiosker i Stockholms ytterstad

I de trettio stadsdelar som fram till som-
maren 2007 hade inventerats finns 35
kiosker och 20 gatukok. De flesta av
dessa uppfordes i slutet av 1960-talet

»Vad som fick siljasien
korvkiosk varierade i
landet. P4 vissa hall tillits
forsiljning av tillbehor
sdsom potatismos och
ketchup. Pa andra hall
fick man bara silja kokt
korv med brod. «

och under 1970-talet. Minga av de éldre
kioskerna ersattes dd med nya storre

och modernare kiosker eller gatukok,
och ofta placerades de nya kioskerna

pa samma plats dir de ildre stict. Idag
ir minga kiosker férindrade och deras
ursprungliga utseende kan vara svart

att uppfatta efter dtskilliga om- och
tillbyggnader. Ursprungliga slita fasad-
skivor goms ofta under tripanel och den

Foretaget Karosseri AB Allvin & Ostlund fran Huskvarna levererade ménga kiosker till Stockholm.

Foto: Johan Stigholt, SSM.
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Fakta

Ar 2004 inledde Stockholms stadsmuseum en inven-
tering av bebyggelsen i Stockholms ytterstad. Alla
byggnader uppférda fore 1990 dokumenteras i ord
och bild. De samlade kunskaperna utgér grund for
en bedémning, en klassificering av varje byggnads
kulturhistoriska varde. Materialet tillgangliggors i
Bebyggelseregistret, ett digitalt informationssystem.
Mer information finns pa www.stadsmuseum.stock-

- _’* holm.se och www.bebyggelseregistret.raa.se
FASAD - I Eriksson, Leif, Korv, mos och ménniskor. En bok om

svenska korvkiosker, Stockholm 2004.
KIGA 50 ér 1937-1987, Riksforbundet Kiosk &
Gatukdk, Orebro 1987.
Stockholms stadsbyggnadsnamnds arkiv.
A R T T R T A Tidskriften Kioskidkaren, organ for Sveriges kioskid-
! kares riksférbund, 1956—1974.
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ningslucka och nymodigheten
inomhusservering. Stockholms
stadsbyggnadsnamnds arkiv.

lilla kiosken med lucka har ibland byggts
till med en ny serveringsdel.

Trender och forindringar av vira
matvanor syns dven i gatukokens
utbud. Under 1980- och go-talet
omvandlades en del gatukok till piz-
zerior och i bérjan av 2000-talet har
andra forvandlats till snabbmatstillen
for thailindsk mat. Foreteelsen breder
ut sig. 2007 kan man i mer in sju stads-
delar kopa thailindsk snabbmat i det
lokala gatukoket. Kioskerna och gatu-
koken ir fortfarande efter femtio ar

viktiga inslag i var stadsmilj6 sivil som : : ST . g
ivar Vardag, De fungerar som motes- Daniels Grill vid Gamla Sodertéljevagen i Fruangen aren typklosk fran Karosserl AB Allvin & Ostlund.
Den &r en av fa kiosker frdn bérjan av 1970-talet som stér oférandrad sedan byggnadstiden med
ursprungliga bla pentagon-fasadplattor. En ny detaljplan &r antagen féor omradet som innebar att kios-
for en bit mat, en tidning eller en glass. ken ska flyttas och ge plats for ett nytt bostadsomrade. Foto: Josefine Bolander, SSM.

platser och lokala férsiljningsstillen
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Vinster: | Arsta finns exempel pa bade
konfektyrkiosker, tidningskiosker

och gatukdk. Denna tidningskiosk pa
Arstavigen ar ritad av AB Svenska
Pressbyran. Foto: Mauro Rongione, SSM.

Nedan: Gatukéket pd Améanningevigen

i Arsta levererades av typkiosktillver-
karen June-karosserier. Férandringar

av gatukdkens sortiment har satt sina
spar i byggnadernas utformning. Med
potatismoset kom krav pa disk- och
skoljmaojligheter. Med korv som stektes
kom ventilationen och med pommes fri-
tes kom reningsaggregaten. Foto: Johan
Stigholt, SSM.
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Ovan vénster: Backvagens Grill &
Kiosk drivs sedan januari 2006 av
Adnan Chamoun fran Syrien. Hans
stamkunder beréattar att det funnits
en kiosk pa platsen dnda sedan 1950-
talet. Foto: Mauro Rongione, SSM.

Ovan hoger: Gatukéket pa Backviagen
i Higerstensasen uppférdes pa 1960-

talet och har sedermera byggts ut. Det

ar ursprungligen en Alvo-kiosk, enligt
ritningen for forsaljning av kokt, gril-

lad och stekt korv med bréd, senap
och ketchup samt gurka, potatis-
mos, hamburgare, juice m.m. Foto:
Mauro Rongione, SSM.

Nedan: Arstakiosken ritades av

Rune Nasman Arkitektbyra och hade
ursprungligen fasader av "Colorflex”,
ett skivmaterial av asbestcement.
Foto: Johan Stigholt, SSM.
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Hoger:)) s Thai-To-Go

pa Framlingsvagen i
Midsommarkransen &r ett
exempel pa en konfektyrkiosk
fran 1960-talet som byggts
om till gatukok pa 1990-talet. |
borjan av 2000-talet dndrades
sortimentet fran korv och
hamburgare till thaildndsk
mat. Har serveras thaimat for
avhamtning sju dagari veck-
an. Under sommarhalvaret
finns dven mojlighet att dta pd
restaurangens uteservering.
Foto: Josefine Bolander, SSM.

Nedan: Denna réda stuga med
vita knutar, som idag erbjuder
thailandsk take away-mat, var
fran bérjan en konfektyrkiosk
fran typkiosktillverkaren
Karosseri AB Allvin & Ostlund.
I slutet av 1990-talet serve-
rades har indisk mat. Foto:
Josefine Bolander, SSM.
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