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G R Ö N S A K E R .
'/« burk väger omkring 2.35 U eller 1000 gram brutto.

Brysselkål.
I.25 U » 530 »

pr

Bönor, gröna, hela små (Haricotsverts)
» brutna fina ......................
» fina, vanliga tu rsk a .......
» » » » ____

Champignoner i vatten (au naturel)

smor

V, burk
>/ »/  2 
' / ,  »
V2 »
V, »
*/2 s v: »
v4 »
>/2 » v4 »
flaskaGurkor, små fina (Vesterås)..........

» stora, hvita, inlagda å 40, 25 oeh 15 öre.
Levereras äfven efter önskad mängd i glas­

burkar.
Späckg-urkor........................
Sockergurkor .................................
Julienne, fina grönsaker till soppor...
Blandade grönsaker till grönsoppa
Krasse ............................. .............
Kronärtskockor i burkar om 6 stora 
Lök, Sylt, små, extra fin, i stora flaskor 

om 2.35 it  netto eller 1 kilo
» små, exta fin, i små b u r k a r ......

Morötter, sm å.............................................
Murklor i vatten .....................................
Piekles .............................................

pr burk

» flaska 
» burk

» flaska 
burk

Spenat...........................
Soekerärtskidor, fina

Ärter, extra fina

gröfre
»

fm-fina 
fina......

7 2 burk 
%  »1/
/ 1

1 /
, «) 

1 / “  
/  1 1 /
'  'l1/ 1 

1 /i ')
V ä
I/.

Vi

flaska
»

burk



S Y L T A D E  F R U K T E R .
Ananas, hel frukt.................................

Aprikoser ........
»

Maeedoines........
» .........

Persikor ............
» .............

Reine Claude......
» » ......

Syltad Ingefära

G R Ö N S A K E R .
Sparris, hel, extra prima ......................

knopp..
»

skuren
»

Oliver, Fransk ..
» S p a n sk .. 

Capris .........

S Å S E R  & S E N A P .

pr burk 2 50
» Vx flaska 4 50
» Va * 2 50
» Vi » 3 50
» >/a » 2 25
» '/ j  » 4 50
» ’/•> » 2 50

» Yl » 3 50

» '/•> » 2 25

» vi » 4 —
» ]/ 2 » 2 25
» burk 1 25

pr burk 3
» » 2 50
» */■> burk 1 25
» './* » — 75
» v, » 1 10
» V* * — 65
» flaska — 75» » 1 25
» » ■— 60

Tomatsås

Biffstekssås, Battys. 
Japansk Soya
Senap, B a tty s .............

F ransk .............

Svensk

pr Vj flaska
» ’/* *
» flaska 
» krus 
» burk 
» '/ i  burk 
» J/a  »

» >/•> »

Kr.



FI SK.
Sardiner i T o m atsås .................................  pr '/a  låda

i Olja.

Sardeller.

» y2 »
» y t  »
» flaska

Tryffel pr '/q flaska

» 'A  »

Vs
V 16*  • •• '•      !> /1 6  *■ '

Fromages de Menauta........................  » låda
Gåslefverpastej, Strassbourger, i terriner, alla

storlekar till billigaste pris ........   pr låda
Hummer ...............................   pr '/ ,  burk

   » */., »
Van Houtens Caeao...

Jästmjöl

pr */2 kilo pr burk
» ' / 4 » » »

» V 8 » » »

...............  pr »/i burk
  » V2 »

K r.

9
4
2
1

70
65
45
25

50
50
50

90

65

65
90
25
75



-C-

K r. | öre

Ärter, f i n a ...............
» Stens stora, u tm ärk t  söta.

r V., burk
V," »
1 /

Vid anrättandet af Ärter, gröna Bönor, Spenat och 
Brysselkål slår man burkarnes innehåll i en kastrull, 
låter det koka upp sam t afreder med smör, något litet 
hvetem jöl sam t salt. Till Ä rter brukas äfven socker och 
till Spenat socker, ättika och muskott, till Brysselkål 
muskott.

S O P P O R .
En hel burk väger U eller 1165 gram brutto.

» lialf » »
Sköldpaddsoppa,

1.28 U 
äkta

545
pr

» 
i /

oäkta.

O x s v a n s s o p p a .........................................  »

K e j s a r s o p p a ............................................. »
»    »

J u l ie n n e s o p p a  ....................................... »
»     »

Ä r ts k o c k s p u ré  ....................................... »
»   »

H v itk å l  med frikadeller ........................  »
» » »   »

N ä s s e lk å l  med frikadeller ..................... »
» » »   »

S v a r t s o p p a  med frikadeller.................  »
» » »   »

H o tc h -p o tc h - s o p p a  ............................ »
»   »

B o u illo n  d e  p o c h  (köttextrakt) 8 ä
10 port. »

» » » 4 å 5 » » '/8 »
Denna Bouillon är undersökt af Professor O. Ham­

marsten och befunnen vara af utmärkt qvalité.

V,
V*

72
'A
V , 1 //1
' A
Vi“
7*

74

rk 3 25
1 75
2 —

1 25
2 —

1 25
2 •—

1 25
2 —

1 25
2 —

1 25
2 •— •

1 25
2 —

1 25
2 —

1 25
2 —

1 25

1 75
1 — -



A n v ä n d n i n g s s ä t t .
Soppburken ställes i en kastru ll med kallt vatten 

på elden; när va ttne t kokar är soppan lagom varm och 
först då öppnas burken.

Fördelaktigt ä r att, n ä r soppan serveras, liafva på 
bordet en tillbringare kokt vatten, hvarm ed då hvar och 
en kan  späda soppan efter behag.

För a tt af Bouillon de poche tillreda buljong kokas 
vatten, i hvilket sedan lägges Bouillon de poche till 
önskad styrka sam t salt och peppar efter behag.

K Ö T T R Ä T T E R
i burkar om 4, 3 och 2 portioner.

En 2-portionsburk väger omkr. l.oo U eller 425 gram brutto. 
B 3- B B B  1.45 tt » 615 » »
B 4- b  B B  1.82 a B 775 B »
Biffstek.......................................................  4 port.

»   3 »
»   2 »

Oxstek .......................................................  4 »
»   3 »
»   2 »

Kalfstek ...................................................  4 »
»   3 »
»   2 »

Dillkött på lam ........................................... 4 »
» » » ....................................................  3 »
» » »   2 »

Kalfkotletter ........................................... 4 »
» '   3 »
»   2 »

Kalflefver ................................................. 4 »
»    3 »
»   2 »

Kalfkyckling .......................   4 »
»   3 »
»   2 »



Fläskkotletter

Chateaubriand

Köttbullar

Pannbiff

Frikadeller

Kåldolmar

Oxtunga, en h a lf.........
Sköldpaddkött, äkta

Kr. öre

. 4  port. 2 —

■ 3 » 1 75
. 2 » 1 25
. 4  » 2 25
. 3 » 2 —
. 2 » 1 50
. 4  » 2 —
. 3 .. 1 75
. 2 » 1 25
. 4  » 2 —
. 3 » 1 75
. 2 » 1 25
. 4  » 2 —
. 3 » 1 75
. 2 » 1 25
. - 4  » 2 —
. 3 » 1 75
. 2 » 1 25
. p r burk 1 50

» » 3 25

Oxkött och soppa för skeppsbehof i burkar om 2, 3, 
4, 6, 8, 10 och 20 portioner. Endast l:a  oxkött användes.

Allt fläsk som användes är besigtigadt.
K onserverade kötträtter kunna värm as antingen på 

sam m a sä tt som soppa eller också kunna burkarne slås 
upp och innehållet värm as i panna.

A ndra h ä r icke uppräknade kötträtter kunna erhållas 
efter beställning.

FISK.
AnjOViS, skinn- 

hel ...

A l, inkok t................
Strömming' ......
Kräftsm ör..........
Kräftkroketter

pr ' / ,  Ii
v ;»

» Vi
» ' / j

burk
» låda
» bu rk

låda 50
30
80
50

50



Kryddsill ...................................................................  pr st.
» i kaggar om 100 s t ........................................
» » » 150 ...................................

Lax, rökt, i olja ...................................................  pr låda
» färsk .......................................  p r  burk  om 4  port.
» »    » » » 3 »
» »   » » » 2 »

Rökt sill, i olja, 5 stora sillar ...................  pr burk

F A G E L .
i burkar om 4, 3 och 2 portioner.

Vigten densamma som för kötträtter. 
Gås, in k ok t..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  pr burk om

Kalkon

Kyckling, en hel ..
Hjerpe, en h e l .........
Rapphöns, ett helt 
Orre.......................

4
3 
2
4 
3 
2

p r

port.

Tjäder.

Fågelpastej, tryfferad

  »
p r bu rk  om 4  port.
» » » 3
i. » » 2
» » » 4
» » » 3
» » » 2
>> »  » 4
» » » 3

rk

K r.

10 —

12 —

1 25
2 —

1 75
1 25

— 75

15

50
75

50
75
50
75
75
50
75

25
50
75
25
25
75



K r.

V I L L E B R Å D .
Vigten å burkarne densamma som vid kötträtter.

Harstek
»

• »  

Renstek
»

Elgstek

4 port. 2 75
3 » 2 25
2 » 1 50
4 » 2 50
3 2 —

2 » 1 50
4 » 2 50
3 » 2 —

2 » 1 50

SYLTER.
Hallonsylt.......

» .......
Svarta Vinbär 

» »
Krusbär ..........

» ..........
Körsbär ..........

» ..........
Big-aråer..........

» ..........
Björnbär...........

Lingon.............
» ..............

Åkerbär ..........
» ...........

Hjortron...........

pr bark af omkr. 2 ti i 25
» » » » 1 ti — 75
» » » » 2 ti i 25
» » » » 1 ti — 75
» » » » 2 ti i 25
» » » » 1 ti — 75
» » » » 2 ti i 25

» » » 1 u — 75
» » » » 2 ti 2 ___

» » » » 1 ti 1 25
» » » » 2 ti 2 —

» » » » 1 ti 1 25
» » » » 2 a 1 ____

» » ? » 1 u — 50
» » » » 2 a 2 —

» » » » 1 ti 1 25
» » » » 2 ti 2 ____

» » » » 1 tt 1 25



S A F T E R .
Hallonsaft 
Körsbärssaft 
Svart Vinbärssaft 
Apelsinsaft .........

pr '/*  liter flaska
»  1  /  v» v>

D I V E R S E .
Soya för färgning af soppor............
Biffstekssås  ........................
Smör ...................................  i
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